
BÛCHE PÂTISSIÈRE

Chocolat & Noiset te
Pâte sablée au chocolat fleur de sel, crème 

d’amande/noisette chocolat, praliné feuilleté 
croustillant aux amandes et noisettes, mousse 

chocolat noir grand cru Pérou Bio, praliné 
coulant et biscuit macaron.
28.90€ TTC -  27.39€ HT 

6 - 8  personnes

BÛCHE PÂTISSIÈRE

Coco & Passion
Pâte sablée, crème d’amande coco, croustillant 
souffletine coco, crème coco, confit de fruit de 

la passion et biscuit macaron.
28.90€ TTC -  27.39€ HT 

6 - 8 personnes

BÛCHE PÂTISSIÈRE

Pral iné & Caramel
Pâte sablée, crème d’amande/noisette, praliné feuilleté 
croustillant aux amandes et noisettes, crème noisette, 
caramel fleur de sel et biscuit macaron.
28.90€ TTC -  27.39€ HT

6 - 8  personnes

BÛCHE GLACÉE

Vanil le Gourmande
Pâte sablée, crème d’amande chocolat avec 

des morceaux de cacahuètes, glace à la vanille, 
caramel fleur de sel, cacahuètes caramélisées et 

biscuit macaron.
28.90€ TTC -  27.39€ HT 

6 - 8  personnes

BÛCHE GLACÉE

Fraise & Passion
Pâte sablée, crème d’amande coco, crème glacé 

à la fraise et sorbet passion avec des éclats de 
meringues et biscuit macaron.

28.90€ TTC -  27.39€ HT 

6 - 8  personnes

BÛCHES PÂTISSIÈRES

Pistache & Cerise
28.90€ TTC -  27.39€ HT

6  - 8 personnes

 La Reine De La Table
Une création de fin d’année, aux différentes textures résultant d’une association maîtrisée 

d’ingrédients soigneusement sélectionnés. Dégustez et découvrez progressivement du moelleux,  
du croquant, du mousseux, du crêmeux…

Pâte sablée :  
Farine des Combrailles, 
Farine de Chataignes,  

Fleur de Sel de Ile de Ré

Crème d’amande : 
Amandes de Valencia (Espagne), 

pistaches de Sicile, graines de courge 
Bio, Beurre d’Isigny AOP

Morceaux de 
pistache de 

SicileFeuilletine
Graines de 
courges Bio

Garniture :  
Crème d’Isigny 

AOP & Pistaches 
de Sicile

Confit de 
cerises de 

nos vergers

Chocolat noir grand cru 
de pure plantation du 

Mexique Bio

Feuilles  
d’or Biscuit  

macaron

Éclats de 
pistaches de 

Sicile

Farine des Combrailles 
Farine de Chataignes

Beurre et Crème  
d’Isigny de Normandie  

AOP

Noisettes du Piémont IGP 
Amandes de Valencia 

Pistaches de Sicile 

Fleur de Sel  
de l’île de Ré


